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 เกษตรวิจัย         การใชสารสีจากเนื้อตาลสุกเปนแหลงสารสี               

                                 ในอาหารไกไข 

              โดย ดร.ครวญ   บัวคีรี และ นายสมนึก   สอนนอก 

 

การศึกษาการใชเนื้อตาลสุกเปนแหลงสารสีในอาหารไกไข โดยวางแผนการทดลองแบบสุมตลอด

ใชไกไขพันธุอีซาบราวน จํานวน 200 ตัว แบงเปน 5 กลุมๆ ละ 4 ซ้ําๆ ละ 10 ตัว แตละกลุมทดลองไดรับ

อาหารดังนี้ กลุมที่ 1 สูตรอาหารพื้นฐานที่ใชปลายขาวไมเสริมแหลงสี กลุมที่ 2 สูตรอาหารเปรียบเทียบใช

ขาวโพดเปนหลัก กลุมที่ 3 สูตรอาหารพื้นฐานเสริมสารสีสังเคราะห กลุมที่ 4 สูตรอาหารที่ใชปลายขาวผสม

เนื้อตาลสุก กลุมที่ 5 สูตรอาหารที่ใชขาวโพดผสมเนื้อตาลสุก โดยจัดไกทดลองเลี้ยงในกรงตับขังเดี่ยว

ภายในโรงเรือนระบบปด 

 ผลการทดลอง พบวา ไกไขที่ไดรับอาหารทดลองทุกกลุมใหผลผลิตไข น้ําหนักไขเฉลี่ย มวลไข 

ปริมาณอาหารที่กินเฉลี่ยตอตัว ปริมาณอาหารที่ใชในการผลิตไข 1 โหล สวนประกอบของฟองไข และ

สุขภาพทั่วไปของไกหรือคาฮีมาโตคริต ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05) สําหรับดานคุณภาพของไข

ปรากฏวา คาความสูงของไขขาวและคาฮอกยูนิตก็ไมมีความแตกตางกันทางสถิติ (P>0.05) อยางไรก็ตาม 

เมื่อพิจารณาถึงคาสีของไขแดง ปรากฏวากลุมที่ไดรับอาหารสูตรที่ใชปลายขาวผสมเนื้อตาลสุกและกลุมที่

ใชขาวโพดผสมเนื้อตาลสุกใหสีไขแดงเขมกวาไกไขที่ไดรับสูตรอาหารพื้นฐานอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ 

(P<0.01) แตกลุมที่ใชเนื้อตาลสุกในปลายขาวและในขาวโพดใหสีไขแดงจางกวากลุมควบคุมและกลุมที่

ไดรับสูตรอาหารที่ใชปลายขาวผสมสารสีสังเคราะหอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) จากผลการ

ทดลองชี้ใหเห็นวาการใชเนื้อตาลสุกเปนแหลงสารสีในสูตรอาหารรวมกับปลายขาวและขาวโพดชวยลด

ตนทุนการผลิตไข และสามารถใชไดในสูตรอาหารโดยไมมีผลตอสมรรถภาพการผลิตของไกไข 

 

 


