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เกษตรวิจัย การพัฒนาการปลูก การแปรรูป และพัฒนาผลิตภัณฑ 

จากกลวยนางพญา [Musa (ABB Group)] เพื่อเปนผลิตภัณฑชุมชน 

โดย  ดร. รัชฎา เศรษฐวงศสิน และคณะ 

 

  กลวยนางพญาเปนกลวยประจําถิ่นของจังหวัดสงขลา เปนที่รูจักกันดีในสงขลาและจังหวัดใกลเคียงใชรับประทานผลสุก

หรือแปรรูปเปนกลวยทอด กลวยเชื่อม หรือขาวตมมัด ยังไมมีการแปรรูปเปนผลิตภัณฑอื่นที่ขนสงงายและเก็บไดนาน ซึ่ง

ตางกับจังหวัดพัทลุงที่ไดรับการสนับสนุนจากสวนราชการและองคกรทองถิ่น สงเสริมการแปรรูปกลวยน้ําวาและกลวยไขที่

ปลูกมากในทองถิ่นเปนการคา กลวยนางพญาที่ใชแปรรูปสวนใหญไดจากสวนหลังบาน มีการปลูกเปนการคานอย

เนื่องจากหนอพันธุหายาก เพื่อเปนการเพิ่มจํานวนตนออนกลวยนางพญาใหไดปริมาณเพียงพอ การเพาะเลี้ยงตายอดและ

ตาขางของกลวยดวยอาหารสูตรMS ที่เสริม BA ในอัตรา 2 มิลลิกรัม/ลิตร สามารถกระตุนใหเกิดตายอดได 1-5 ยอด เมื่อ

นําตนออนที่ไดมาเลี้ยงในอาหาร 1/2 MS สามารถกระตุนใหเกิดรากและนําออกปลูกได   

 กลวยนางพญาที่ปลูกในอําเภอนาทวี มีขนาดลําตนและการเจริญเติบโตแตกตางกันมากขึ้นกับพื้นที่ปลูกและการ

ดูแล อาจมีขนาดเสนรอบวงตั้งแต 57.5-100 ซม. ความสูงตน 273 ซม. - 555 ซม. ผลผลิต 6-8 หวีตอเครือ จํานวน 11-18 

ผลตอหวี ตั้งแตติดผลจนกระทั่งผลแกใชเวลาประมาณ 14 สัปดาห กลวยอายุ 12- 14 สัปดาหสามารถนํามาบมใหสุกดวย

เอทธิฟอน ซึ่งเปนสารใหกําเนิดกาซเอทธิลีน กลวยจะสุกภายใน 2-3 วัน โดยมีการเปลี่ยนแปลงสีและรสชาติใกลเคียงกัน 

กลวยนางพญามีคุณคาทางโภชนาการใกลเคียงกับกลวยน้ําวา  กลวยไข  กลวยหอม และกลวยหักมุก แตกลวยนางพญา

จะมีปริมาณคารโบไฮเดรต โปรตีนและใยอาหารมากกวา  ขณะที่มีไขมันนอยกวา   

 เพื่อเปนการสงเสริมใหผลิตภัณฑแปรรูปจากกลวยนางพญาเปนที่รูจักกันมากขึ้น ไดพัฒนาผลิตภัณฑกลวยหยี 

กลวยตาก เคก และโยเกิรตกลวยนางพญา และถายทอดใหกับกลุมแมบาน 2 กลุมคือ กลุมบานทุงเลียบพัฒนา หมู 9 

ตําบลสมหวัง อําเภอกงหรา จังหวัดพัทลุง และกลุมแมบานบานบางเขียด หมู 3 ตําบลบางเขียด อําเภอสิงหนคร จังหวัด

สงขลา สําหรับความพึงพอใจในผลิตภัณฑผูบริโภคสวนใหญชอบผลิตภัณฑที่ทําจากกลวยนางพญา โดยใหคะแนน

ความชอบในเคกกลวยมากที่สุด  รองลงมา คือ กลวยหยี กลวยตาก และโยเกิรต ตามลําดับ   ซึ่งผูบริโภคมากกวารอยละ 

80 ยินดีซื้อผลิตภัณฑจากกลวยนางพญา  

             เปลือกกลวยนางพญาซึ่งเปนวัสดุเหลือทิ้ง สามารถนํามาปน และผสมในอาหารนกกระทาระยะไขไดในระดับ 12 

เปอรเซ็นต พบวามวลไขดกีวากลุมควบคุมอยางมีนัยสําคัญยิ่งทางสถิติ (P<0.01) รวมทั้ง ตนทุนคาอาหารต่ํากวาที่ระดับ 0 

และ 3 เปอรเซ็นตในสูตรอาหารอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ( P<0.05) และไมสงผลเสียตอองคประกอบของไข คุณภาพไข

และสุขภาพนกกระทา นอกจากนี้เปลือกกลวยนางพญา  สามารถนํามาหมัก โดยใชอัตราสวนเปลือกกลวยตอกากน้ําตาล  
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ตอน้ําตอจุลินทรีย EM เปน 3:1:1:1  หมักเปนระยะเวลา 1 เดือน ไดน้ําหมักชีวภาพซึ่งอยูในสภาพเปนกรด (pH 4.3) แตเมื่อ

นํามาเจือจางอัตราสวน 1: 50, 1:100 และ 1:500 พรอมทั้งปรับ pH ใหอยูในชวง 7.5-8.5 ดวยปูนขาว สามารถใชเพาะ

ขยายพันธุไรแดงไดดี ไมแตกตางจากสูตรอาหาร                             

ควบคุม นอกจากนี้ยังพบวาการเลี้ยงปลาดุกรัสเซียในบอดินที่ใสน้ําหมักชีวภาพในอัตราน้ําหมัก: น้ํา = 1 ลิตร : 

10 ลูกบาศกเมตร ปลาดุกที่เล้ียงมีน้ําหนักมากกวากลุมที่ไมใชอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ (p<0.05) ปริมาณแอมโมเนีย

เฉล่ียในน้ําอยูในระดับที่ไมเปนพิษตอปลา สวนปริมาณออกซิเจนที่ละลายน้ําและความโปรงใสของบอที่ใสน้ําหมักชีวภาพ

มีคาต่ํากวา แตไมมีผลตอความอยูรอดของปลา 

  บริบทของกลุมและสภาพกิจกรรมดานการผลิต การตลาดและการออมทรัพยของกลุมธุรกิจชุมชนของกลุม

แมบานตัวแทน 2 กลุม คือกลุมขนมพื้นบานกลุมแมบานบานบางเขียด  หมูที่  3  ตําบลบางเขียด       อําเภอสิงหนคร 

จังหวัดสงขลา กอตั้งในป พ.ศ.2550 โดยเริ่มจากการตั้งกลุมออมทรัพยหมูที่ 3 รวมกันเปนกลุมขึ้นเพื่อผลิตสินคาออก

จําหนายเพิ่มรายไดโดยเนนการผลิตน้ําพริกแมงดาเปนหลัก กลุมไมมีการจัดโครงสรางอยางเปนทางการ ไมมีการทําบัญชี

กลุม  จึงไดจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ ถายทอดความรูเกี่ยวกับการวิเคราะหตนทุน การกําหนดราคา การทําบัญชี การจัดทํา

งบกําไรขาดทุน ชองทางการจําหนายและการสงเสริมการตลาด  สวนทางการตลาดมีการพัฒนาบรรจุภัณฑ และกลุม

พยายามที่จะพัฒนาสินคาใหไดเครื่องหมายรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ (อ ย.)  กลุมที่ 2 กลุมแมบานทุงเลียบพัฒนา หมูที่ 

7 ตําบลสมหวัง อําเภอกงหรา จังหวัดพัทลุง กอตั้งในป พ.ศ.2531 มีการจัดโครงสรางองคกร มีคณะกรรมการ กําหนด

วัตถุประสงค กฎระเบียบตามโครงสรางของทางราชการ ในปพ.ศ.2543ไดผลิตกลวยกรอบแกว (เบรคแตก) ออกจําหนาย

เพื่อเปนรายไดเสริมของสมาชิกจนถึงปจจุบัน กลุมมีการทําบัญชีอยางงาย โดยประธานเปนผูจัดทํา จากการวิเคราะห

ศักยภาพกลุมพบวาไมคอยมีกําไรไมมีสมาชิกทําหนาที่ดานการตลาดสวนใหญเต็มใจเปนฝายผลิต มากกวา ปริมาณการ

ผลิตสินคาที่ไมสมํ่าเสมอ ไมไดวิเคราะหตนทุนการผลิต คณะผูวิจัยจึงไดถาย ทอด ความรูโดยการอบรมเชิงปฏิบัติการ 

เกี่ยวกับการวิเคราะหตนทุนการผลิต การหาจุดคุมทุน การทําบัญชี การตลาด และสวนประสมทางการตลาด เพื่อให

สมาชิกกลุมเกิดความเขาใจและเห็นความสําคัญของกิจกรรมทางการตลาดมากขึ้น 

             สําหรับผลิตภัณฑจากกลวยนางพญาหลังจากการถายทอดการผลิตผลิตภัณฑของกิจกรรมที่4พบวา กลุมแมบาน

ที่จังหวัดพัทลุง สนใจ โยเกิรตจากกลวยนางพญา เนื่องจากมีเครือขายนมสดจังหวัดพัทลุงสวนกลุมแมบานจังหวัดสงขลา

เนื่องจากไมมีอุปกรณเชนตูอบจึงอบรมการทําขาวเหนียวคอนโด และกลวยหยี  จากการติดตามกลุมแมบานที่จังหวัด

สงขลา พบวา ไดผลิตขาวเหนียวคอนโด จําหนายตลาดนัดใกลบาน และรับผลิตเมื่อมีการอบรม ประชุมหนวยงานราชการ

ในทองถิ่น จากขอมูลการเรียนรูเกี่ยวกับสถานภาพและองคประกอบของทั้ง 2 กลุมนํามาจัดทําเปนกรณีศึกษาใหนักศึกษา

ในรายวิชา การประกอบการธุรกิจชุมชน โดยนําขึ้นhttp://vclass.skru.ac.th ในภาคเรียนที่ 2 ปการศึกษา 2552 เพื่อให

นักศึกษาเขาใจสภาพธุรกิจชุมชนในทองถิ่นและมีสวนรวมโดยการวิเคราะหและเสนอแนะแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ

ของธุรกิจชุมชน 
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เมื่อวันที่ 25 ม

ริฉัตรเกมส 52 

ละการแขงขันใ

 
 

               รศ.น

      ในโอกาสค

       เมื่อวันที่ 1

มกราคม 2553 

 ณ สนามกีฬาร

ในครั้งนี้เปนกิจก

 

ข

นฤมล อัศวเกศ

ครบรอบ 35 ป 

12 ธันวาคม 25

กิจกร

 นักศึกษาคณ

ราชภัฏสงขลา ซึ

กรรมหนึ่งที่ชวย

ขอแสด

มณี ไดรับโลศษิ

คณะผลิตกรรม

552 

        

รรมนักศึ

ะเทคโนโลยีกา

ซึ่งมีอธิการบดีม

ยเสริมสรางควา

งความ

ษยเกาดีเดน  

มการเกษตร 

สารประชาสัม

ศกึษา 

ารเกษตรไดรวม

มหาวิทยาลัยรา

ามสามัคคีแกนั

ยินดีกบั

             ดร.ภ

สนับสนุนการ

ผลงานวิจัยดี

พัฒนางานวิจั

ราชภัฏ:ใหเปน

มพันธคณะเทค

มเดินขบวนพา

าชภัฎสงขลาเป

นกัศึกษา 

บ 

ภวิกา  บุณยพิ

รวิจัย มอบปร

ดีเดนประจํา พ

จัยและระบบบริ

นกลไกวิชาการ

คโนโลยีการเกษ

าเหรด และแขง

ปนประธานในพิ

พัฒน ในโอกา

ะกาศเกียรติคุ

พ.ศ.2552  ผล

ริหารงานวิจัยข

รเพื่อการพัฒนา

ษตร      4 

งขันกีฬา – 

พิธีเปดการ

าสสํานักงานก

ณใหไดรับเลือ

ลงานวิจัยเรื่อ

องกลุมมหาวิท

าพื้นที่ 

กองทุน

อกเปน

ง การ

ทยาลัย


